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Pilsner from the Burgcss Brewery
in Plzen (Pilsen)

The West Bohemian city of Plzen (Pilsen) is the cradle
of pilsner, a classic bitter bottom-fermented lager with
sweet undertones. Plzeri was founded in 1295 as a royal
town enjoying a full range of privileges, for settlement
by 260 burghers. The city’s oldest brewery and male-
house dates back to 1307.

The decisive year for Czech brewing (and for brew-
ing worldwide) was 1839, when the Burgess Brewery was
founded. In 1842 the first pilsner was brewed there. The
master brewer, Josef Groll, did not allow the ferment-
ation process to run its full course (unlike other Czech
breweries at the time). He also increased the quantity
of hops used, so the residual sugars did not make the
beer overly sweet, and the bitterness of the finished
product provided a perfectly balanced counterpart to
the unfermented sugar. Groll's inspired and innovat-
ive idea marked the birth of a new type of lager that
became known as pilsner and is still brewed under that
name throughout the world.

Historical vehicle, Plzen Brewery
Historicky automobil Plzeriskébo pivovaru

Automobile bistorigue de la Brasserie de Plyer

Map of Plzen, 16th century
Pldn mésta Plzgen, 16. stolet!

Plan de la ville de Plzen, 167 siécle

Plzenské pivo z Mé&étanského
pivovaru v Plzni

Kolébkou nahotklych a sou¢asné i naslidlych svétlych
spodné kvasenych lezikt je zipadodeskd metropole
Plzen. Toto kralovské mésto se véemi vysadami pro 260
novych usedlych méstant bylo zalozeno v roce 1295
a nejstar§i méstsky pivovar se sladovnou pochizi
z roku 1307.

Rozhodujicim rokem pro &eské i svétové pivovar-
stvi byl rok 1839, kdy byl zalozen Mé&§tansky pivovar.
V roce 1842 se v ném uvafilo prvni plzeniské pivo. Slidek
Josef Groll nenechal pivo Gplné dokvasit, jak bylo
v té dobé bézné v jinych &eskych pivovarech. Ziroven
zvysil objem chmelu na virku, aby zbytkovy cukr
nebyl v piva pfili§ vyrazny a vyslednid hotkost
hotového piva byla v rovnovize s neprokvasenym
cukrem. Tento genidlni tah znamenal zrod nového
typu svétlého piva, které se od ¢ doby pod jménem
~plzetiské® vafi po celém svété.

Plzert Burgess Brewery in 1870
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Méitansky pivovar v Plgni v voce 1870

Brasserze municipale a Plyei en 1870

Biére de Pilsen de la brasserie
Métansky pivovar a Plzen (Pilsen)

La ville de Plzen (Pilsen), métropole de Bohéme de
I'Ouest, est le berceau de bicres blondes ameres, et en
méme temps sucrées, issues de la basse fermentation.
Cette ville royale, bénéficiant de tous les priviléges
pour 260 nouveaux bourgeois installés, fut créée en
1295 et la plus ancienne brasseric municipale équipée
d'une malterie date de 1307.

Lannée 1839, pendant laquelle fut créée la brasserie
M¢&Stansky pivovar, devint l'année décisive pour la
brassetie tchéque et mondiale. En 1842, on y brassa la
premicre bicre de Pilsen. Le brasseur Josef Groll ne
laissa pas fermenter enti¢rement la biére comme ¢'était
normalement pratiqué 2 cette époque dans d'autres
brasseries tcheques. En méme temps, il augmenta le
volume de houblon par fournée afin que le sucre
résiduel ne soit pas trés marqué et que I'amertume
finale de la bi¢re finie se trouve en équilibre avec le
sucre non fermenté. Ce processus génial signifia la
naissance dun nouveau type de bicre blonde, qui est
brassée depuis ce temps-la sous le nom de « Pilsner »
dans le monde entier.
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Current brewhouse of Budéjovicky Budvar
Soucasnd varna Budéjovického Budvaru

Actuelle salle de brassage de Budéjovicky Budvar

Pivovarnictvi v Ccskfch Budéjovicfch

Mocny a bohaty ¢esky kril Piemysl 11. Otakar zalozil
v roce 1265 na soutoku dvou jihodeskych fek krilovské
mé&sto Ceské Budé&jovice, které sitilo spolu s méstem
Plzn{ slavu éeského pivovarstvi v zahraniéi. V tomto
mést¢ vznikla v 18. stoleti nejdfive skupina ,Admi-
nistration Budweiser Biirger Briu®, kter od roku 1870
zaala zdsobovat pivem cisafsky dvar ve Vidni, pozdéji
v roce 1875 prokazatelné exportovala i do USA a od roku
1895 dodivala na dvir wittenberského krile Viléma I1.

Druhy &eskobudéjovicky pivovar byl zalozen
roku 1895 pod nizvem Cesky akciovy pivovar (dnednf
Budéjovicky Budvar, n. p.). Novy pivovar zahijil ¢innost
roénim vystavem 33 226 hl. Novy pivovar, jemuz se zac¢alo
fikat Budéjovicky Budvar, se kvalitou svého piva jesté
v 19. stoleti prosadil v USA, kde jeho jméno jako dobrou
reklamu zalal pouzivat americky pivovar Anheuser
Busch s pivem Budweiser, ktery se stale s ¢eskym pivo-
varem o tuto znacku soudi.

Brewing in Ceské Budéjovice

In 1265, the rich and powerful Czech king Pfemysl 11
Otakar founded the royal town of Ceské Budé&jovice at
the confluence of two rivers in South Bohemia. Ceské
Bud¢jovice, together with Plzefi, have played import
ant roles in spreading the fame of Czech lager world-
wide. The Administration Budweiser Birger Briu' was
founded in the 18th century, and in 1870 began to sup-
ply beer to the imperial court in Vienna. In 1875 the
city’s beer was exported to the USA, and in 1895 the
Administration began to supply the Wittenberg king
Wilhelm II.

A second brewery was set up in the city in 1895. It
was known as the Czech Shareholders’ Brewery (today
the state-owned Budé&jovicky Budvar Brewery). In its
first year, the new brewery produced 35,226 hecrolitres
of beer. Thanks to the outstanding quality of Budvar
beer, it enjoyed great success exporting to the USA,
where the Anheuser Busch Brewery began to use
the Budweiser name as a marketing ploy. The Bud-
var Brewery is still involved in legal action against
Anheuser Busch for the rights to use ‘Budweiser’ as a
brand name.

Original fermentation cellar of Budéjovicky Budvar
Stard spilka Budéjovického Budvaru

Cave de fermentation d origine de Budéjovicky Budvar

La brasseric de Ceské Budéjovicc

En 1265, Pfemysl II Otakar, roi tchéque puissant ct
riche, fonda, au confluent de deux riviéres de Bohéme
du Sud, la ville royale de Ceské Budé&jovice qui, avec
la ville de Pilsen, rendirent célebre la brasseric tchéque a
I'étranger. Au 18 siccle, dans cette ville vit le jour le
groupe « Administration Budweiser Blirger Briu »
qui commenga a approvisionner ¢n bi¢re la cour
impériale de Vienne i partir de 1870 ct plus tard, en
1875, a4 exporter également de manicre évidente la
bi¢re aux Etats-Unis et A partir de 1893, a livrer 4 la cour
du roi Guillaume II de Wittenberg.

La seconde brasseric de Ceské Budéjovice fur
créée en 1899 sous le nom de Brasserie tcheque par ac-
tions (aujourd’hui Budé&jovicky Budvar). La nouvelle
brasseric débuta son activité avec une production
annuelle de 35 226 hl. Au 19 si¢cle, grice i la qualité
de sa bi¢re, la nouvelle brasseric, que 'on commenga 2
appeler Budé&jovicky Budvar, simplanta aux Etats-Unis
ou son nom fut utilisé comme une bonne publicité par
la brasseric américaine Anheuser Busch pour la biére
Budweiser, dont le nom fait toujours l'objet dun proces
entre les brasseries tchéque et américaine.

Budyvar advertisement, 1910
Reklamni tabule pivovaru Budvar, rok 1910

Parnean de publicité de la brasserie Budvar, année 1910
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Foundation of industrial breweries
in Praguc in the 19tl1 century

In 1870, there were still around 50 historic licensed
breweries operating in the historical centre of Prague,
however their existence was coming under increased
threat from the new, industrialized breweries.

1869 saw the foundation of the Sharcholders’ Brewery
in the suburb of Smichov producing 22,500 hectolitres
per year. The Smichov (Staropramen) Brewery current-
ly produces over 1,300,000 hl per year and is the fourth
largest brewery in the country. In addition, the First
Prague City Brewery was established in Prague’s new-
est suburb, Hole3ovice. The HoleSovice Brewery, pro-
ducing 56,000 hl per year, finally led to the collapse of
the remaining small breweries in the city, whose own-
ers decided to adopt the same methods of large-scale
production and in 1898 established a jointly owned
brewery in the suburb of Branik. Other breweries were
built in other districts of the capirtal (including Nusle in
1857 and Vinohrady in 1893).

Conical-cylindrical tanks at the Staropramen
Brewery in Prague

Oylindrickokinické tanky Prvovaru
Staropramen Praba

Cuves ¢ylindriques et coniques de la
Brasserie Staropramen de Prague

A share certificate from the Staropramen Brewery

in Pragite dated 1869

Akcte Pivovaru Staropramen Praba
g roku 1869

Une action de la Brasserie Staropramen de

Prague datée de 1569

Zakladani prﬁmyslovj?ch pivovard
v Praze v 19. stoleti

Jesté v roce 1870 pracovalo v historickém jidru Prahy
asi 30 historickych privovireénych dom, ale jejich
existence byla jiz ohrozena v dtsledku zaklidini mo-
dernich zivoda.

V roce 1869 byl na prazském pifedmésti Smichov
zalozen Akcionifsky pivovar s ro¢nim vystavem 22 500 hl
piva. Jeho soucasny vystav dosahuje pfes 1 300 000 hl
roéné a je &tvreym nejvétdim pivovarem v Ceské re-
publice. Dile byl postaven Prvni prazsky méStansky
pivovar v Praze-HoleSovicich, v nejmladsi ¢asti Prahy.
Vybudovin{ holeSovického pivovaru o roénfm vysta-
vu 56 000 hl dokondilo krach viech ostatnich historic-
kych malych pivovart v Praze. Jejich majitelé pouzili
stejny tah a postavili si v ndsledujicim roce 1898 na
prazském pfedmésti Branik sviij Spole¢ensky pivovar
prazskych sladka a hostinskych. Na rtznych prazskych
pfedméstich byly stavény daldi pivovary (Nuselsky pi-
vovar 1857, Krilovské Vinohrady 1893 aj.).

Uniqute cooling compressor
at the Staropramen
Brewery in Prague

Unikditni chladict
kowipresor Pivovaru
Staropramen Praha

Compresseur de
refroidissement unique de
la Brasserie Staropramen
de Prague

Création des brasseries industrielles

a Prague au 19°™ siccle

En 1870, environ 50 maisons historiques ayant le
privilege de brasser la bicre travaillaient encore dans
le centre historique de Prague, mais leur existence fut
menacée en raison de la création des établissements
modernes.

En 1869, fut fondée dans la banlicue pragoise
de Smichov la Brasserie des actionnaires avec une
production annuelle de 22 500 hl de biere. Sa produc-
tion actuclle dépasse 1 300 000 hl par an, ce qui fait
de cette brasserie la quatricme plus grande en Ré-
publique tchéque. Ensuite, la Premiére brasserie
pragoise fut construite 2 Prague-HoleSovice, 2 I'époque,
un nouveau quartier de Prague. La construction de
cette brasserie ayant une production annuelle de
56 000 hl mit en faillite les autres petites brasseries his-
toriques 4 Prague. Leurs propriétaires usérent la méme
stratégie et construisirent dans la banlieue pragoise de
Branik, la Brasserie commune des brasseurs et restaura-
teurs pragois, en 1898. D'autres brasseries (La brasserie de
Nusle en 1857, Krilovské Vinohrady en 1893 etc.) furent
construites dans différentes banlieues pragoises.
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Key figures in Czech
brewing

TapeAs HAjek z HAjxu (1525-1600)

A native of Prague, Hijek studied mathematics and
medicine in Vienna, Bologna and Milan. As the personal
physician of the emperors Maximilian II and Rudolf II,
he translated into Czech and published the Latin Matti-
oli herbary, adding extra information on hops. In 1584
he wrote the Latin text ‘De cerevisia’' (About Beer”),
the first text on beer published in the Czech lands and
probably the first publication about beer anywhere in
the world.

FranTISEK ONDRE) Poupt (1753-1814)

The doyen of Czech brewing, Poupé, was trained as a
brewer and spent the next 6 years working at a range
of brewerics in the Czech lands, Germany, Austria
and Poland. He was the first Czech brewer to use ther-
mometers in the production of malt and beer, and he
built the first apparatus for measuring sugar content,
the precursor of the modern sacharometer. Among
Poupé’s other contributions to the craft are his found-
ation of the first brewing college in Bohemia and the
first Czech-language textbook on brewing.

KAREL Joser NAPOLEON BALLING (1805-1868)

In 1835, Balling was appointed professor of chemistry at
the Polytechnic Institute in Prague, where he later be-
came the Rector. He published over 30 books, of which
a number dealc with the brewing process — in particu-
lar ‘Measurement of Beer with a Sacharometer’ and the
four-volume work ‘Die Girungschemie' (‘Fermenta-
tion Chemistry’), in which Balling was the first chemist
in the world to describe the production of malt, beer,
yeast, alcohol and vinegar in scientific terms. Balling’s
attenuation theory of fermentation was of paramount
importance to the brewing industry, and is still used
by brewers throughout the world. He also perfected
the sacharometer.

Statue of the Cgech reformer
Frantisek Ondiej Poupé at the
Research Institute of Brewing and
Malting, Prague

Socha ceského reformdtora Frantiska
Ondreje Poupéte ve ve Viyzkummnén:
distavy pivovarském a sladaiském

v Prage

Statue du réformatenr tchéque A ) -
Frantisek Ondiej Poupé dans 18 w \
Ulnstitut de recherches de brasserie 11", A

et de malterie de Prague e *

Nejslavnéjﬁ osobnosti ¢eského
pivovarstv{

TapeAs HAjex z HAjkuU (1525-1600)

Prazsky rodak, studoval matematiku a medicinu
ve Vidni, Bologni a Milinu. Osobnf Iékar cisaftt Max-
milidna II. 2 Rudolfa II. Hajek pfelozil a vydal v esting
latinsky Mattioliho herbif s rozsifenou ¢asti o chmelu
a v r. 1584 napsal latinskou publikaci ,De cerevisia®
(O pivu®), Tato kniha je prvni publikaci o pivu vy-
danou v Cechich, ale pravdépodobné je té2 prvni pub-
likaci o pivu na svété.

FrRANTISEK ONDREJ Pouri (1753-1814)

Nestor ¢eského pivovarstvi, po vyuéeni slidkem pro-
$el béhem Sesti let fadou ¢eskych, némeckych, rakous-
kych, polskych a dalsich pivovart. Jako prvni v des-
kych zemich zavedl do procesu vyroby sladu i varen{
piva teplomér a zkonstruoval pivnf vihu, pfedchtidce
sacharometru. K pfinosam Poupéte patii zalozen{ prv-
nf sladovnické $koly v Cechich a sepsini prvni ¢eské
ucebnice o pivovarstvi.

KAREL Joser NAPOLEON BALLING (1805-1868)
Balling byl roku 1835 jmenovan profesorem chemie
na Polytechnickém tstavu v Praze a pozdé;ji se stal jeho
rektorem. Publikoval vice nez 30 knih; pivovarstvi se
zejména tyka jeho kniha ,M¢éfeni piva sacharometrem”
a ¢ryfdilna price ,Die Girungschemie™ (1845), ve které
jako prvni na svété védecky popsal vyrobu sladu, piva,
drozdi, lihu a octa. Pro pivovarstvi ma vyznam Ballin-
gem zpracovand a publikovani attenuaéni teoric kva-
$eni, kterd je dodnes pouziviana v pivovarech na celém
svété. Balling téZ zdokonalil sacharometr.

K. J. Napoleon
Balling

Personnalités les plus célebres de la
brasserie tchéquc

TApeAS HAJeK z HAJKU (1525-1600)

Originaire de Prague, il étudia les mathématiques et la
médecine 4 Vienne, Bologne et Milan. Médecin privé des
empereurs Maxmilian IT et Rudolf 11, Hijek traduisit du
latin en tchéque et publia 'herbier de Mattioli avec une
vaste partic consacrée au houblon et, en 1584, il écrivit un
livre latin « De cerevisia » (« Au sujet de la biere »). Ce
fut le premier livre publié sur la biere en Bohéme et, pro-
bablement, dans le monde.

FrRANTISEK ONDREJ PouPE (1753-1814)

Doyen de brasseurs tchéques. Apres 'apprentissage du mé-
tier de malteur, il travailla durant 6 ans dans les brasseries
tcheques, allemandes, autrichiennes, polonaises et autres.
Dans les pays tcheques, il fut le premier 4 introduire le
thermometre dans le processus de production du malt et
du brassage de la biere et il congut I'appareil 2 mesurer le
sucre dans la biere, prédécesseur de saccharimétre. Parmi
les contributions de Poupé, il y a la création de la premicre
¢cole de malteurs en Bohéme et la rédaction du premier
livre tcheque sur la brasserie.

KAREL JoSEF NAPOLEON BALLING (1805-1868)

En 1833, Balling fut nommé professeur de chimie a I'Ecole
Polytechnique de Prague ou plus tard, il devint recteur. 1l
publia plus de 30 livres, la brasserie est particulicrement
traitée dans son livte « Le mesurage de la bi¢re par
saccharimétre » et dans son ccuvre en quatre tomes :
« Die Girungschemie » (1845), il décrit scientifiquement,
le premier dans le monde, la production du malt, de la
bi¢re, de la levure, de l'alcool et du vinaigre. Sa publica-
tion élaborée sur la théorie d'atténuation de la fermenta-
tion, laquelle elle est utilisée jusquaujourd’hui dans les
brasseries du monde entier, garde une importance pour
la brasserie. Balling perfectionna aussi le saccharimetre.



Brewing Centre in 1936

Pivovarsky ditm v r. 1936

La maison de brasserie en 1936

The foundation of brewing socicties,
the Research Institute and brewing
journals

The boom in Czech brewing in the 1860s led to the
foundation of a society to protect the interests of the
brewing industry and to train and educate future brew-
ing specialists. 1873 saw the establishment of the ‘Brew-
ing Industry Association in the Lands of the Czech
Crown, which in 1879 set up a brewing research centre.
In 1887 the Research Institute of Brewing and Malt-
ing was founded. The Institute occupied several differ-
ent premises in the Czech capital until 1936, when the
Brewing Centre was built in central Prague. Currently,
the Institute is involved in the regular monitoring of
the quality of raw materials, analytical monitoring, the
development of new methods and commercially suc-
cessful products such as hopped wort concentrate. The
Institute also keeps an internationally registered col-
lection of yeast strains.

In 1873 the specialist brewing journal ‘Kvas’ (‘Fer-
mentation’ ) was founded. In 1955, a new monthly jour-
nal ‘Kvasny pramysl’ (‘Fermentation Industry’) was set
up to follow in the footsteps of ‘Kvas. The journal is
still published today, and is the only specialist periodi-
cal for brewing in the Czech Republic.

Kuvas magagine, issue from 1878
Casopis Kvas, vyddni g roku 1878

Revue Kuvas, édition de lannée 1878

rotxix W1 ¥ Prace, 1. Zecvesce 1870
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Zakladani pivovarskych spolk,

o ! r . i
vyzkumného Gstavu a pivovarskych
Casopisti
Rozmach pivovarstvi v 60. letech 19. stoleti v ¢eskych
zemich podnitil snahy o zaloZeni spolku, ktery by hajil
zajmy pivovarnictvi a zajiS§toval vyuku odborniki.
V roce 1873 byl zalozen ,Spolek pro primysl pivovar-
sky v Krialovstvi ¢eském®, ktery v r. 1879 uvedl do pro-
vozu pivovarskou vyzkumnou stanici. V roce 1887 byl
zaloZen Vyzkumny Gstav pivovarsky a sladafsky, ktery
sidlil na n¢kolika mistech v Praze, nez byl roku 1936
postaven v centru mésta Pivovarsky dam. Vyzkumny
astav pivovarsky a sladafsky v souc¢asné dobé zaméfuje
svou ¢innost na pravidelné sledovani kvality surovin,
analytické kontroly, vyvoj novych metod a komeréné
asp&nych produktli (mladinovy koncentrit). UdrZuje
také mezinirodné registrovanou sbirku kment kvasnic.

V roce 1873 byl zaloZzen odborny ¢asopis .Kvas®.
Vroce 1955 navizal na tradici tohoto ¢asopisu mésicnik
.Kvasny pramysl®, ktery nepretrzité vychazi dodnes
a je jedingm odbornym periodikem v pivovarsko-
sladaiském oboru na Gzemi Ceské republiky.

La création des groupements de
brasserie, de I'institut de recherches et
des magazines de brasserie

Lessor de la brasserie dans les années 1860 dans les pays
tcheéques favorisa les aspirations concernant la création
d’'un groupement, qui pourrait défendre les intéréts de la
brasserie et également les aspirations concernant la for-
mation des spécialistes. En 1873, fut créée « I’Association
pour 'industrie de brasserie dans le Royaume tcheque »,
laquelle fonda une station de recherches de brasserie en
1879. En 1887, on créa 'Institut de recherches de brasse-
ric et de malterie, dont le sicge social fut placé i plusieurs
endroits 4 Prague, avant la construction de la Maison
de brasserie au centre de la ville en 1936. Aujourd hui,
I'Institut de recherches en brasserie et malterie axe ses ac-
tivités sur le suivi régulier de la qualité des matieres pre-
micres, les contrdles et analyses, I'évolution de nouvelles
méthodes et les produits a succes sur le plan commercial
(le concentré de modt houblonné). Tl détient aussi une
collection de souches de levures internationalement en-
registrée.

En 1873, on créa le magazine spécialisé « Kvas ». En
1955, le mensuel « Kvasny pramysl », qui parait sans in-
terruption jusquaujourd hui et est le seul périodique
spécialisé dans le domaine de la brasserie et de la mal-
terie sur le territoire de la République tcheque, renoua
avec la tradition du magazine spécialisé « Kvas ».

Prototype malt-drying apparatus
Pokusné susici Jarizeni na slad

Dispositif d essai de séchage du malt




Roll Out the Barrel

J. Lada’s illustration “In a pub drinking beer’
Hlustrace J. Lady .V hospodé u piva”

Hustration de J. Lada
« En buvant de la biére dans une auberge >

Antonin
Duoriilk
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Beer in Czech music, pcrforming
arts and literature

The most famous Czech composers Bedfich Smetana
and Antonin Dvoiik were great connoisseurs of beer.
Smetana (1824-1884) was the son of a brewer in Litomysl,
and was actually born on the premises of the town’s
chateau brewery. His operas — including "The Bartered
Bride’ — include frequent references to the amber nectar.
Antonin Dvofik (1841-1904) was born in Nelahozeves,
the son of a butcher. However, his parents boughtan inn
where the young Dvoiik — who was later to win world-
wide fame and to become the Director of the New York
Conservatory — served customers with beer, a beverage
he was to enjoy until the end of his life. The famous op-
erasinger Emmy Destinn (1878—1930), whose carcer took
her to opera houses throughout the world, came from a
family that owned the ‘U Senflok&’ brewery in Prague,
and also enjoyed the national drink. Jaroslav Vejvoda’s
well-known Czech song ‘Roll Out the Barrel is also in
praise of beer.

The Czech artists M. Ales, J. Lada and others were
fond of drawing beer-related scenes. Czech writers
have always had a close relationship with beer. Jaroslav
Hasek, in his novel ‘The Good Soldier Svejk’ described
life in Prague pubs, while Bohumil Hrabal was born in
the Nymburk brewery, which forms the setting of his
short story ‘Cutting It Short’. Other literary figures with
a fondness for beer include the former Czech president
Viclav Havel, whose play ‘Audience’ is based on his own
experiences working at the brewery in Trutnov.

Bedrich
Swietana

Pivo v ¢eské hudbé, vytvarném
umeénti a literature

vvvvvv

a Antonin Dvofik méli ridi pivo. B. Smetana
(1824-1884) se jako syn slidka piimo narodil v zimec-
kém pivovaru v Litomysli. Proto se v jeho operach, napf.
v ,Prodané nevést¢”, zpivi o pivu. Antonin Dvorik
(1841-1904) se narodil v Nelahozevsi v rodiné feznika,
ale potom si jeho rodi¢e koupili hospodu, kde pozdéjsi
feditel konzervatore v New Yorku a slavny skladatel
¢epoval pivo, kterému zlstal cely Zivot vérny. Svéto-
zndmi operni zpévacka Ema Destinnovi (1878-1930),
pusobici na prednich svétovych scénach, pochizela
z rodu, ktery vlastnil pivovar ,U Senflokt“ v Praze,
a pivu vzdy zustala vérna. Anglicka a francouzska verze
pisni¢ky J. Vejvody ,Skoda lasky* téZ chvali pivo.

Obrazky s pivem radi kreslili i ceSti malifi
M. Ales, J. Lada a dalsi. Také estd literarni umélci méli
viely vztah k pivu. Jaroslav Hasek v ,Osudech do-
brého vojika Svejka za svétové vilky* popsal Zivot
v prazskych pivnicich, Bohumil Hrabal se narodil
v pivovaru Nymburk a své poznatky zobrazil v povid-
ce .Postriziny". Mezi celebrity majici rady pivo patii
i byvaly ¢esky prezident Vaclav Havel, ktery na zakladé
vlastnich pracovnich zkusenosti z pivovaru Trutnov
napsal divadeln{ hru ,Audience®.

La bicre dans la musique, les beaux arts
et la littérature tchéqucs

Bedfich Smetana et Antonin Dvorik, les plus célebres
compositeurs tcheques, aimaient la bi¢re. B. Smetana
(1824—1884), fils d'un malteur, est né dans une brasse-
rie du chiteau a Litomysl. Dés lors, on chante la biére
dans ses opéras, par exemple dans « La fiancée ven-
due ». Antonin Dvorik (1841-1904) est né dans une
famille de boucher a4 Nelahozeves, puis, sa famille acheta
une auberge ou le futur directeur du Conservatoire
de New York et compositeur célebre débitait la bicre,
envers laquelle il resta fidéle toute sa vie. Ema Destin-
nova (1878-1930), célebre chanteuse d'opéra mondiale-
ment connue et se produisant sur les principales sceénes
internationales, est issue d’'une famille qui possédait
la brasserie « U Senflok@ » 2 Prague et resta toujours
fidele 4 la biere. « Frida Oum Papa », célebre chanson
tchéque de Jaroslav Vejvoda, loue également la bicre.
Les peintres tchéques M. Ales, J. Lada et d'autres aim-
aient aussi peindre des tableaux présentant la biere.

Les artistes de la lictérature tchéque curent égale-
ment un rapport étroit envers la bicre. Dans « Le Bon
soldat Svejk », Jaroslav Hasek décrit la vie dans les bras-
series pragoises pendant la guerre mondiale. Bohumil
Hrabal est né dans une brasseric 4 Nymburk ct illustra
ses expériences dans son ccuvre « La Chevelure sacri-
fiée ». Parmi les personnalités appréciant la biere, il y a
aussi Vaclav Havel, ancien président de la République
tchéque, qui publia sa pi¢ce théitrale « LAudience »,
basée sur ses propres expériences de travail dans la
brasserie de Trutnov.
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Brewpubs

In recent years, a current global trend has spread to the
Czech Republic — the rise of brewpubs, where beer is
brewed on-site and where guests can see the brewer at
work and talk to him about the nation’s favourite drink.
The small volumes produced in brewpubs allow these
microbreweries to use traditional recipes — including
honeyed beer, wormwood-scented beer and other spe-
cialities. Beer-lovers and tourists in the Czech Republic
have begun to enjoy and savour these traditional, un-
pasteurized draft beers, straight from the fermentation
tanks.

Currently, special beers are brewed at over 70 micro-
breweries in the Czech Republic. In Prague alone there
are eight — U Flekt, the New Town Brewery, Bulovka,
Prazsky most u Val§a, Strahov Monastery, Pivovarsky
diam, U Banzetd and U Medvidku. Outside the capital,
former breweries are being revived — the Lazansky
family (for whom the renowned Czech writer Karel
Capek worked as a teacher) have reopened the brewery
at the chateau of Chyse, while another microbrewery,
at Dalesice, was used as the backdrop to Jifi Menzel's
popular film ‘Cutting It Short, about life in a brewery.

Restauracni pivovary

V poslednich letech zacaly podle souéasného svétového
trendu vznikat i v Ceské republice restauraénf{ pivo-
vary, kde se pivo vafi pfimo mezi hosty, ktefi mo-
hou sledovat prici slidka a konzultovat s nim vyro-
bu ncjoblibengjitho nipoje Cechii. Malé objemy
vyrobeného piva v téchto pivovarech umoznuji vafit
piva podle starych receptl, medovi, pelyrikovi a dalsi.
Milovnici piva a turisté v Ceské republice pfisli na chut
témto netradi¢nim nefiltrovanym nepasterizovanym
pivim, ¢epovanym pfimo z lezického tanku.

V soucasné dobé& vafi svoje pivni specidly v Ceské
republice vice nez 70 minipivovart. Jen v Praze fungu-
je tspésné osm minipivovara — U Flekt, Novoméstsky
pivovar, Bulovka, Prazsky most u Val§a, Klasterni pivo-
var Strahov, Pivovarsky dim, U Banzet a U Medvidka.
I mimo Prahu se obnovuji byvalé pivovary, napfiklad
Lazansti uvedli znovu do provozu sviij Zamecky pivo-
var na zamku v Chysi, kde v jejich rodiné pusobil jako
vychovatel i znimy &esky spisovatel Karel Capek. V ji-
ném minipivovaru Dalesice natodil rezisér Jifi Men-
zel ,Postfiziny®, nejznaméjsi ¢esky film o zivoté
Vv pivovaru.

Interior of the New Town Brewery
Interiér Novoméstskébo pivovaru

Intérvienr de la Brasserie de la Ville Nonvelle

R

U Flekii Brewery, Myslikova Street

Pivovar U Flekii v Myslikové ulici

Brasserie U Flekii dans la rue Myslikova

Restaurants-brasseries

Ces dernieres années, suivant la tendance mondiale
actuelle, on a également commencé i créer en Ré-
publique tchéque des restaurants-brasseries, ou la
bi¢re est brassée directement devant les consommateurs,
qui peuvent suivre le travail du brasseur et se ren-
seigner avec lui sur la fabrication de la boisson pré-
férée des Tcheques. Les petits volumes de bicre fabri-
quée dans ces brasseries suivant les anciennes recettes
permettent de brasser des bieres au miel, 2 'armoise
et autres. Les amateurs de biere et les touristes en
République tchéque ont pris gotit i ces bi¢res non
filcrées, non pasteurisées, peu traditionnelles et
débitées directement depuis une cuve.

Actuellement, plus de 70 mini-brasseries en Ré-
publique tcheéque brassent leurs propres bicres spé-
ciales. Rien qu'a Prague, il y en a huit qui fonctionnent
avec succes — U Fleka, Novoméstsky pivovar, Bulovka,
Prazsky most u Val$a, Klasterni pivovar Strahov, Pivo-
varsky dim, U Banzetd et U Medvidka. En outre, des
anciennes brasseries se trouvant hors de Prague repren-
nent leurs activités, par exemple la famille de Lazany
a remis en fonctionnement sa brasserie Zamecky pivo-
var au chiteau 2 Chyse, ou Karel Capek, célebre écri-
vain tchéque, fut engagé par cette méme famille en
tant que précepteur. Dans une autre mini-brasserie
de Dalesice, le metteur en scene Jifi Menzel a tourné
« La Chevelure sacrifiée », le plus célebre film tcheque
consacré 2 la vie dans une brasserie.
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Czech pub traditions

For many centuries, lovers of Czech beer have decorated
their favourite pubs with beer-related images, and have
invented countless pub songs and rhymes.

Among the bestknown Czech songs about beer
is ‘Kde je slidek, tam je mladek’ (Where there is a brew-
er, there is youth). Well-known pub-related rhymes
include:

Eating and drinking is half of life, laging around is the whole
of life.

Out of a pub you walk, into a pub you run.

Beer keeps you warne, but it doesn’t clothe you.

One glass foryour healt. The second for good cheer. The third for
clear thinking. But many nzore, and everything falls apart.
We drink as nuch as will fit inside us, because life will soon
be over.

Where there is a brewery, there is no need for a baker.

Drink, drink, but don’t drink your nzind away!

Tradice ceskych hospod

Milovnici ¢eského piva si béhem dlouhé historie hol-
dovini svému oblibenému trutiku patfi¢né vyzdobili
mistnosti, ve kterych vysedavali, a vymysleli fadu hos-
podskych pisni a pofekadel.

Asi nejznaméjdi pivovarska pisen je .Kde je sladek,
tam je mladek”, zatimco k oblibenym pofekadlim
patfi nasledujfc:

Jisti a piti jest pitl Zivota, Za kamny se vileti cely.

Od hospody krokenz, k bospodé skokenz.

Pivo hiveje, ale nesati.

Sklenku piti, Zdrdvu byts; drubou piti, veselu byts; treti
piti, rozum se osviti! Mnobé viak piti vsecko Jriti.

Prjme, co se do nds vejde, viak ndm Zivot brgo prejde.

Kde je pivovar, netieba pekaie.

Py, pij, jen rozumu nepropiy!

Interior of the Prague pub U Vejuodit
Interiér pragské hospody U Vejuodii

Intérienr de | auberge pragoise U Vejvodii

Historical tap in the U Pinkasii pub, which served the
[first pilsner beer in Prague

Historickd pipa v bospodé U Pinkasii, kterou bylo
v Prage natoceno proni plgeriské pivo

Robinet (chanteplenre) bistorique dans lauberge
U Pinkasii, avec lequel fut servie la premiére biére
de Plzert a Prague

Tradition des aubetges tchéques

Pendant cette longue histoire d’amour pour leur bois-
son préférée, les amateurs de bicre tcheque décorerent
de manicre appropriée les licux, dans lesquels ils
sasseyaient pour inventer un grand nombre de chan-
sons d’auberge et d'adages.

Parmi les chansons les plus réputées, on trouve
probablement la chanson de brasseric « La ou est le
brasseur, il y a le garcon meunier », alors que parmi les
adages préférés, on compte :

Le manger et le boire sont la moitié de la vie, la fainéantise
derriére le poéle est sa plénitude.

De lauberge en marchant, vers | auberge en sautillant.

La biére chauffe, mais ne nourrit pas.

Boire un premierverre pour étre en bonne santé, un deuxiéme
pour étre gai, un troisiéme pour retrouver Lesprit | Cepen-
dant, boire irraisonnablement écrase toute chose.

Bitvons, ce que nous pouvons, car la vie passera vite.

La on se tronve une brasserie, on peut se passer d'un
boulanger.

Bais, bois, mais ne bois pas jusqu’ a perdre la raison !

Interior of the Prague pub U Vejvodii

Interiér pragské hospody U Vejvodii

Intérienr de lauberge pragoise U Vejuodii



