Roll Out the Barrel

Roulez les Tonneaux
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Houblon

The well-known English song ‘Roll Out the Barrel’ is
actually an adaptation of a Czech song that became
popular among Allied soldiers during the Second
World War. Of course, the song is about beer, the most
popular low-alcohol-content drink in the world, which
has been brewed for at least 10,000 years by ferment-
ing a hopped solution containing sugars derived from
starchy raw materials — in Europe, barley or wheat
are used. The unwritten patron saint of all brewers is
Gambrinus. According to one theory, he was John I
(in Latin, ‘Primus’) of Brabant (1251-1294).

The first Czech breweries were established as far
back as the 10th century. In the long history of Czech
brewing there has even been one period of prohibition
— it seems that Bishop Adalbert of Prague persuaded
the Pope to impose a ban in the 11th and 12th centuries.
However, after the ban was lifted, the Czechs made up
for lost time, and were never to introduce such restric-
tions again. Quite the opposite — in the 14th century
the Czech king and Holy Roman Emperor Charles IV
granted brewers equal status with wine-makers.

Today, the Czech Republic continues its proud,
centuries-old tradition, brewing excellent beers that
have gained worldwide renown. The Czechs also con-
sume the largest volume of beer per head of any coun-
try in the world (160 litres per person per year).

The mrythical king Gambrinus, patvon saint of brewers

Myticky kral Gambrinus, patron pivovarniki

Le mythique roi Gambrinus, patron des brasseurs

~Myvalte sudy” je anglicka verze ptivodni ¢eské pisnic-
ky ,Skoda lisky*, populirni mezi spojeneckymi voji-
ky za druhé svétové valky. Tyka se samozicjmé piva
— ncjoblibenéjsiho nizkoalkoholického nipoje na
sveté, keery se vyrabi jiz nejméné 10 000 let kvasenim
ochmeleného cukernatého roztoku ze $krobnatych
surovin, v Evropé zejména z jeCmene nebo psenice.
Nepsanym patronem v$ech pivovarnikd je Gambri-
nus, podle jedné z teorif brabantsky panovnik Jan 1.,
tj. ,Primus* (1251-1294).

Prvnf ¢eské pivovary byly zakladany jiz v 10. sto-
leti naseho letopoétu. V dlouhé historii ¢eského piva
se sice najde i obdobi Gtdajné prohibice, kterou si na
papezi vymohl zfejmé prazsky biskup sv. Vojtéch v 11.
a” 12. stoleti, ale CeSi si to pozdéji ¥4dn& vynahradi-
li a zadné podobné omezenf jiz nikdy nezavedli. Ba
naopak, cisaf Svaté fiSe fimské a ¢esky kral Karel I'V.
zrovnopravnil ve 14. stoleti pivovarniky s vinafi.

Dnedn{ pokradovatel staletych tradic — Ceska re-
publika — nadale vyrab{ vynikajici pivo svétové kvality
a navic drzi i celosvétovy primit v jeho spotiebé
(160 litr@ na osobu roéné).

« Roulez les Tonneaux » est la version anglaise d'une
chanson populaire d’origine tchéque chantée par les
soldats alliés pendant la deuxieme guerre mondiale
(« Frida Oum Papa »). Elle concerne, bien str, la biere
— la boisson en faible teneur d’alcool préférée dans le
monde, qui s¢ fabrique depuis au moins 10 000 ans par
fermentation dune solution sucrée au houblon, issue
de mati¢res fermentées, particulierement en Europe
a partir de l'orge ou du blé. Le patron non officiel de
tous les brasseurs est Gambrinus, sclon une certaine
version, ¢ était le souverain du Brabant, Jean I* appelé
« Primus » (1251-1294).

Les premicres brasseries tcheéques furent créées des
le 10 siecle de notre ¢re. Toutefois, dans la longue
histoire de la bi¢re tchéque se trouve également une
période de prohibition, qui fut sollicitée probablement
aux 11 et 12°™ siecles par Saint-Adalbert, évéque de
Prague. Plus tard, les Tcheques la compensérent large-
ment en nappliquant plus jamais unc telle restriction.
Bien au contraire, Charles IV, empereur de I'Empire
romain et roi de Bohéme, éleva les brasseurs au rang de
viticulteurs au 14°™ siccle.

La République tchéque — continuateur actuel de
traditions centenaires — produit toujours une bicre ex-
cellente de qualité mondiale et détient de plus la pre-
micre place au monde pour sa consommation (160 litres
par personne et par an).
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Czech beer conquers the world

The Czech Republic is one of the world’s ten largest
exporters of premium beer. Brands such as Pilsner
Urquell, Budweiser Budvar, Staropramen and many
others are exported to over 50 countries throughout
the world. The biggest export customers are Germa-
ny, Great Britain and the USA. Another traditional
export item is equipment for microbreweries, with
companies such as ZVU Potez, Pacovské strojirny,
B-Kontakt, Destila Brno and others continuing
in the Czech tradition of manufacturing brewing
equipment.

The Czech Republic is also a producer of high-
grade maltand hops. The outstanding quality of these
essential raw materials is due to the experience and
artistry of the growers as well as the unique climatic
conditions that provide a perfect environment for cul-
tivating hops (in the Zatec/Saaz region) and barley (in
the Hani region).

La biere tchéquc ala conquétc du monde

La République tchéque fait partie des dix plus grands
exportateurs mondiaux de bi¢re de qualité. Des
marques telles que Pilsner Urquell, Budweiser Budvar,
Staropramen ct bien d’autres sont exportées dans plus
de 50 pays sur tous les continents. Parmi les plus grands
clients, il y a I'Allemagne, la Grande-Bretagne et les
Etats-Unis. A notre traditionnel article d’exportation,
il faut ajouter également les mini-brasseries, qui re-
noucnt avec la tradition des petits fabricants : des bras-
series telles que ZVU Potez, Pacovské strojirny, B-Kon-
takt, Destila Brno et autres.

La République tchéque produit aussi du malt et
du houblon de qualité. A la haute qualité de ces in-
grédients irremplacables pour brasser, on compte non
seulement l'expérience de agriculteurs, mais aussi des
conditions climatiques uniques, nécessaires a laculture
du houblon (région de Zatec) et de I'orge de malt (ré-
gion de Hand).

Ceské pivo dobyva svét
Cesk4 republika patff mezi deset nejvétdich svéto-
vych exportért kvalitnfho piva. Znacky jako Pilsner
Urquell, Budweiser Budvar, Staropramen a mnohé
dalif se vyvizeji do vice nez 50 zemi viech kontinenta.
Nejvéesimi odbérateli jsou Némecko, Velkd Britinie
a USA. Tradi¢nim exportnim artiklem jsou i mini-
pivovary, které navazujf na tradici malych vyrobca
pivovart, jako jsou ZVU Potez, Pacovské strojirny,
B-Kontakt, Destila Brno a dalsi.

Ceska republika vyrabi téz kvalitni slad a chmel.
K vysoké arovni téchto nenahraditelnych pivovar-
skych surovin patii vedle zkusenosti péstitelt i nena-
podobitelné klimatické podminky, nutné pro pésto-
vini chmele (oblast Zatce) a sladovnického jeémene
(oblast Hané).

Barley germination
Kliceni jecmene

Germination de l'orge

Soaking barley
Swrdéeni jecmene

Trempage de Lorge
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Bi'evnov Monastery near Prague

Brevnovsky kldster nedaleko Prahy

Couvent de Bfevnov prés de Prague

The beginnings of brewin g in the
Czech lands in the carly Middle

Ages, the first Bohemian breweries in
monasteries and ecclesiastical chapters

Czech brewing was given its first impetus by the found-
ation of monasteries in the 10th century. All monaster-
ies had their own brewery, just as they all had a bake-
ry. The oldest monastery brewery in the Czech lands
dates back to the year 970 and the foundation of the
first Czech monastery, the Benedictine Convent of St
George at Prague Castle. The second oldest monas-
tery brewery was at Bfevnov near Prague (now a sub-
urb of the city), established in 993 by Prince Boleslav 11
and Bishop Adalbert (later canonized). Another mon-
astery with a brewery was founded in 999 in Ostrov
near Davle. There followed a wave of new monasteries,
including the Premonstratensian Monastery in Prague,
setup in 1140.

In the carly Middle Ages, breweries were built
throughout Bohemia in chapters — the administrative
centres of the Church during the rule of the Pfemyslid
dynasty. The oldest chapter in the Czech lands with
a brewery was in Stard Boleslav, founded by Prince
Bietislav in 1039-1046 on the spot where St Wenceslas,

the Czech patron saint, was murdered by his brother
Boleslav in 935.
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A nzonk brewing beer
Mpnich varici pivo

Le moine brassant la biére

Zacatky vafen( pivav zemich Koruny
W Vd r v v .
Ceské v raném stredovéku, r0ZVOj
prvni’ch klaéternich a kapitulnfch
pivovari v Cechich

K rozvoji viroby piva v Cechich doglo zejména diisled-
kem zaklidanim klastera v 10. stoleti. Protoze viechny
klistery mély vlastni vyrobu piva, obdobné jako mély
svoji pekirnu, je mozno se domnivat, Z¢ nejstarsf klas-
terni pivovar na naSem tzemi byl zalozen jiz v roce
970, spoleéné s prvnim klisterem v Ceskych zemich,
konventem benediktynek u sv. Jif{ na Prazském hra-
dé. Druhy nejstarsf klasterni pivovar se nachizel v Biev-
novském klasteru u Prahy (dnes je jeji soucdsti), zalozZe-
ném v roce 993 knizetem Boleslavem II. a biskupem
sv. Vojtéchem. Dalsi klaster s pivovarem byl zalozen
v roce 999 v Ostrové u Davle. Poté nisledovaly dalsi
klastery, napf. premonstritsky v Praze roku 1140.

Na zalitku stiedovéku byly v Cechich pivovary
stavény téz pfi kapitulich, centrech cirkevni sprivy
pfemyslovského statu. Nejstarsi kapitulou s pivovarem
v zemich Koruny ¢eské byla staroboleslavski, zalozZe-
ni knizetem Bfetislavem v letech 1039-1046 na mfsté,
kde roku 935 Boleslav zavrazdil svého bratra svatého
Viclava.

The Cgech king Vivatislav, founder of the Vysehrad Chapter

Cesky krdl Vivatislav, gakladatel kapituly na Vysehradé

Le roi tchéque Vrvatislav, fondateur du chapitre & Vysehrad

Les débuts de 1a brasserie dans

les pays de la Couronne tchéque au
début du Moyen Age, Iessor des
premicres brasseries de cloitre et de
chapitre en Bohéme

Lessor de la production de la bi¢re en Bohéme fut
favorisé notamment par la fondation des cloitres au
105 si¢cle. Puisque tous avaient leur propre production
de bicre ainsi que leur boulangerie, on peut présumer
que la plus ancienne brasserie de cloitre sur notre ter-
ritoire, avec le premicr cloitre dans les pays tcheques,
fut créce des 970 par le couvent des Bénédictines pres
de Saint-Georges au Chateau de Prague. La deuxi¢me
plus ancienne brasserie de cloitre a Bfevnov prés de
Prague (aujourd'hui dans la banlicue de la ville) fut
créée en 993 par le prince Boleslav II et par I'évéque
Saint Adalbert. Un autre cloitre avec brasserie fut
créé en 999 a Ostrov pres de Davle. Ensuite furent
fondés d’autres cloitres, par exemple celui des Prémon-
strés 2 Prague en 1140.

Au début du Moyen Age, les brasseries de Bohéme
furent également construites prés des chapitres, cent-
res de l'administration ecclésiastique de I'Etat des
Pfemyslides. Le plus ancien chapitre avec brasseric
dans les pays de la Couronne tchéque fut celui de Staro-
boleslavska, créé par le prince Bfetislav dans les an-
nées 1039-1046 sur le licu ou Boleslav assassina son
frere Saint Venceslas en 935.
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Apparatus for rolling barrels out of a cellar
Zatizeni na vyvalovdni sudii e sklepa

Dispositif pour vouler les tonneaux de la cave

The Middle Age Brewhouse
Viarna stiedovékych prvovars

Salle de brassage au Moyen Age
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The foundation of royal towns,

brewing privileges

The growth of brewing in the Czech lands is linked
not only with monasteries and the ruling dynasty, but
also with the foundation of royal towns in the 12th and
13th centuries. By establishing royal towns, admin-
istered by an appointed governor, the king aimed to
strengthen and maintain his influence in the regions.
To help ensure the loyalty of his subjects in these new
towns, King Viclav II (1278-1309) introduced a system
of ‘privileges’ for brewing. This privilege, or ‘licence to
brew’, was only granted to citizens of the royal towns.
The privileges were actually awarded to the premises
rather than the occupants, and were never legally an-
nulled. Citizens who owned licensed breweries were
permitted to produce and store malt and beer, and of
course to sell the beer to customers. Naturally, this
privilege did not apply to poor people who did not own
their own homes. Neither was the right to brew beer
granted to tradesmen who owned 2 house but whose
trade was considered low-ranking, such as barbers.

Zaklidini krilovskych mést,
pravovarecni méstané

Rozvoj pivovarstvi v Eeskych zemich je vedle stavajicich
panovnickych, klisternich a cirkevnich pivovarh spo-
jen zejména s dobou zakladini krilovskych mést ve 12.
a 13. stoleti. Panovnik si zaklidanim téchto mést, fize-
nych prostfednictvim svého zistupce, rychtife, cheél
udrzet svgj vliv v daném regionu. K zajisténi loajalicy
obyvatel téchto novych mést mélo slouzit i nové privi-
legium vafeni piva, takzvané ,privo vire¢né®, zavedené
¢eskym krialem Viclavem II. (1278-1303), které dosta-
li pouze ti, kdo méli ve mésté svij dim, tedy méstané
krilovského mésta. Toto privo se nevztahovalo na oso-
bu, ale na nemovitost, a nebylo nikdy privné zruseno.
M¢éstané, tedy majitelé praivovare¢nych domi, si mohli
ve svém domé vyrabét slad i pivo, skladovat je a samo-
zfejmé i Senkovat. Toto vire¢né pravo se viak nevzra-
hovalo na lidi bez vlastniho domu, tedy na chudinu,
ani na zivnostniky sice s domem, ale vykonavajici pod-
fadnéjsi femeslo, coz tenkrate byli tfeba lazebnici.

Fondation des villes royales :
les citadins sont autorisés a brasser la biére

Hormis les brasseries des rois, des cloitres et des églises
de I'époque, I'essor des brasseries dans les pays de la
Couronne tcheque fut surtout lié avec la fondation des
villes royales aux 12°™ et 13*™ si¢cles. En fondant ces
villes, lesquelles étaient dirigées par son représentant,
le bailli, le souverain voulait maintenir son influence
dans une région donnée. En vue d'assurer la loyauté des
habitants de ces nouvelle villes, un nouveau « privilege
a brasser la biere », fut instauré par le roi tcheque Ven-
ceslas II (1278-1305), lequel naccorda ledit privilege
qu'a ceux qui avaient leur maison dans la cité, a savoir
les citadins de la ville royale. Ce privilege ne sappliquait
pas aux personnes, mais aux immeubles, et ne fut ja-
mais juridiquement aboli. Les citadins, donc les pro-
priétaires des maisons ayant le privilege de brasser la
bi¢re, pouvaient produire chez eux du malt et de la
bicre, les stocker et débiter. Ce privilége de brasser la
biere ne sappliquait pas aux personnes nayant pas leur
propre maison, cest-a-dire ni aux pauvres ni aux arti-
sans ayant une maison, mais qui exercaient des métiers
secondaires, par exemple les barbiers.




Cutting ice from a frozen river
Ledovdni na Jamrglé vece

Coupage de la glace sur une riviere gelée
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The medieval brewery

The brewhouse was located in a large hall open right
up to the roof beams, where there was a chimney to let
out steam. All of the vessels and other equipment in the
brewhouse were made of wood — the only metal ves-
sel was the kettle used both for mashing and for hops
boiling, producing the young beer known as wort. The
contents of the kettle were mixed and stirred by hand,
and two wooden vessels were used to separate the sweet
wort from the grain. One of the vessels was placed on
top of the other. The base of the top vessel had holes or
basketwork and was lined with straw to serve as a sieve.
The contents of the kettle were poured by hand into the
top vessel, and the thick mixture was filtered through
the straw and basketwork into the lower vessel. The fil-
tered sweet wort was then poured back into the (now
cleaned) kettle, where it was boiled with hops to pro-
duce hopped wort. The cooled wort then fermented
in open wooden tanks, and the fermentation process
was completed in barrels. Ice from frozen ponds was
used in the fermentation process, along with bottom-
fermenting yeast.

Stfcdovék}'f pivovar

Varna pivovaru byla umisténa ve velké mistnos-
ti, kterd sahala a7 ke krovim stfechy, ve které byl
umistén komin pro odvod piry. Veskeré nidoby
a dalsf zatizeni ve varné bylo vyrobeno ze dfeva, jedi-
nou kovovou nidobou byl kotel pro rmutovini nebo
pro vafen{ mladiny, takzvany chmelovar. Pfi vafen{
piva se obsah kotle michal ruénimi hiebly. Pro oddélen{
ziskané sladiny a2 mldta se pouzivaly dvé na sobé polo-
zené dfevéné nadoby. Hornf nadoba méla dno opat-
fené dérami nebo vypletené proutim a navic vystlané
slamou, nebot slouzilo jako cednik. Sladovnicki chasa
pfenesla Soufkami ru¢né obsah kotle do hornf nado-
by, hust4a smés protékala slimou a proutim do spod-
ni nadoby, ze které se sladina opét ru¢né piencsla
zpét do vy¢iséného kotle, kde s¢ povatila s chmelem,
a tak se ziskala mladina. Vychladld mladina kvasila
v otevienych dfevénych kidich a pivo dokviselo v su-
dech. Pro kvadeni piva kvasnicemi spodniho kvasen{
se pouzival pfirodni led ze zamrzlych rybnika.
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Medieval brewing
Vateni piva ve stiedovébu

Brassage de la biére an Moyen Age

La brasserie du Moycn Agc

La salle de brassage de la brasserie érait installée dans
un grand local qui s'étendait jusqu'a la charpente du
toit comprenant une cheminée servant a [’évaporation.
Tous les récipients et les autres dispositifs de la salle de
brassage étaient en bois, excepté le chaudron a motr ou
a brasser le mott houblonné appelé « houblonnage »,
qui était en métal. Pendant le brassage de la bi¢re, le
contenu du chaudron se malaxait avec des cribles a
main. Pour séparer le malt obtenu et la dréche, on uti-
lisait deux récipients en bois superposés. Le fond du
récipient supéricur était muni de trous ou de barres
tissées et était, en plus, couvert de paille, car il servait
de passoire. Les jeunes travailleurs de brasserie ver-
saient manuellement le contenu du chaudron dans
le récipient supéricur, le mélange épais passait par la
paille et par les barres tissées vers le récipient inféricur, 4
partir duquel le mout érait également remis manuelle-
ment dans le chaudron nettoyé, ou il érait cuit avec
du houblon. Et cest ainsi qu'on produisait le motrt. Le
mott houblonné refroidi fermentait dans les cuves en
bois ouvertes et la biere achevait sa fermentation dans
les tonneaux. Pour la fermentation de la biere 4 l'aide
de levures issues de la fermentation basse, on utilisait
la glace naturelle provenant des étangs gelés.

Wort fermenting in a wooden tank
Mladina kvasici v dievéné kddi

Moiit houblonné qui fermente dans une cuve en bois
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Tankard of the Brewers’ Guild in the Prague Old Town
Holba sladovnickébo cechu ve Starém Mésté pragskén

Chape de la corporation des malteurs dans la Vieille
ville de Prague

Brcwing guilds

During the Middle Ages — from the 14th century on-
wards — brewers began to group together in profes-
sional associations known as guilds. In line with the
legal tradition, the symbol of the guildmaster was a
wooden ferrule. At guild meetings, the guild master
would promote apprentices to fellows and fellows to
masters by ceremonially tapping them on the shoulder
with the ferrule. New guild members were also initi-
ated in this way.

The guild rules set out the conditions for admit-
tance to the guild, fees, rights and duties, payments
and other stipulations — including the requirement
that members should live ‘a moral life’. Guilds includ-
ed not only brewers and their assistants, but also the
widows of guild members — provided that they lived
‘an honest life’.

The first brewers’ guild in Prague was founded in
1407. It was followed in 1415 by a guild in Litomysl.
Along with the butchers’ guilds, the brewers’ guilds
were the richest in the country, and played an honor-
ary role in parades, ceremonies and other events.

The brewers’ guilds decided how much malt and
how much beer a licensed brewing-house was allowed
to produce. The guilds carried out quality control,
and also — unlike guilds in neighbouring countries —
made sure that only guild members were involved in
the brewing process.

Treasury of the coopers’ guild in the Prague Old Town

Pokladna cechu bedndiii Starého Mésta pragského

Caisse de la corporation des tonneliers de la Vieille
ville de Prague

Pivovarské cechy

Jiz ve stfedovéku, presnéji od 14. stoleti, se sdruzovali
pivovarnici v rznych spolcich. Odznakem cechmis-
tra byla dfevéni ferule, odvozeni z rychtifského pri-
va. Poklepinim feruli na rameno pfi schiizich cechu
pfijimal cechmistr uéedniky za tovarySe, tovaryse
za mistry a nové pfijaté Cleny cechu.

V cechovnim potidku byly uvedeny podminky pro
pfijeti do cechu, poplatky, priva a povinnosti, platy
adal${ustanoveni, mezinimiz nechybélyani pozadavky
~na mravn{ zivot". Do cechu patfili samozfejmé nejen
sladovnici a sladovnickd chasa, ale téZ vdovy po ¢lenech
cechu, pokud ,vedly poctivy Zivot™.

Prazsti sladovnici zalozili cech az v roce 1407,
pozdéji, v roce 1415, byl potvrzen daldi sladovnicky
cech v Litomysli. Sladovnicky cech spolu s feznickym
byly nejbohatsi cechy a mély narok na éestné poradi pfi
slavnostnich pravodech a dal§ich udalostech.

Sladovnické cechy rozhodovaly, kolik piva a z jakého
mnozstvi sladu smfi jeden dim pravovareény vyrobit,
kontrolovaly jeho kvalitu a na rozdil od okolnich zemf{
dohlizely i na to, aby pivo vafil jen ¢len cechu.

LCS CO[‘POI‘&tiOI‘IS de bl‘ﬂ.SSCUl‘S

Depuis le Moyen Age, plus exactement a partir du
14¢m< siccle, les brasseurs sassocicrent dans différents
groupements. La férule en bois dérivée du droit du
bailli était 1'insigne du maitre de corporation. Lors
des réunions, en frappant sur 'épaule avec la férule,
le maitre de corporation faisait des disciples des com-
pagnons, des compagnons des contre-maitres avec les
membres nouvellement admis.

Dans les reglements de la corporation figuraient
les conditions d’admission, les taxes, les droits et ob-
ligations, les rémunérations ct autres dispositions par-
mi lesquelles ne manquait pas I'exigence de « bonnes
moeurs ». La corporation comprenait non sculement
les brasseurs et les jeunes travailleurs, mais aussi les
veuves des membres, si ces derni¢res menaient « une
vie ordonnée ».

Les brasseurs de Prague ne créérent leur corpo-
ration quen 1407, plus tard, une autre corporation
fut confirmée en 1415 i Litomy3l. La corporation des
brasseurs et celle des bouchers furent les corporations
les plus riches et jouissaient du privilege d’occuper
une place d’honneur lors des marches solennelles et
autres événements.

Les corporations des malteurs décidaient du nom-
bre de bieres et de la quantité de malt que devait
produire une maison ayant le privilege de brasser la
biere, contrélaient leur qualité et, a la différence des
pays environnants, veillaient également 4 ce que la
bi¢re soit brassée uniquement par un membre de la
corporation.
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Cechovni sladovnickd ferule
starvoméstskych sladovniki
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Férule corporative des
brasseurs de la Vieille ville
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Enzperor Rudolf 11
Cisar* Rudolf 11.

Emzperenr Rudolf 11

The foundation of the royal
brewer_y of Krudovice

In 1550 the licensed brewer Birka z Nasilé from the royal
town of Rakovnik set up his second brewery, in the vil-
lage of Krusovice. The beer was so excellent that news
of it reached Emperor Rudolf II himself. Rudolf owned
the nearby castle at Kfivoklat, whose brewery could not
compete with the quality of the beer from Krusovice.
The art-loving emperor bought the Krusovice brew-
ery and added it to his estate, closing down the castle
brewery. The Krusovice brewery was run by the impe-
rial estate until 1683, when it was bought by the Wal-
lensteins, prominent members of the nobility. The
brewery then passed by marriage to the Firstenberg
princes. The high quality of Krusovice beer led to the
award of the gold medal at the 1891 Jubilee Exhibition
held in Prague. Today, the beer is among the most-
prized products of the Czech Republic.

The current boiling plant at the brewery
Soucasnd varna pivovaru

Salle de brassage actuelle

The Krusovice Brewery today

Krusovicky pivovar dnes

La brasserie de KruSovice aujourd hui

Zalozeni panského pivovaru
v Krusovicich

V roce 1550 si privovareény méstan Birka z Nisilé
z krilovského mésta Rakovnik postavil ve své vesnici
Kru$ovice dalsi pivovar. Pivo mél tak vyborné, Ze se
o ném doslechl sim cisaf Rudolf II., ktery vlastnil
nedaleky hrad Kfivoklit s pivovarem, jenz kruSo-
vickému nemohl chuti konkurovat. Uménimilovny
cisaf si kruSovicky pivovar koupil a pficlenil ke své-
mu kfivoklatskému panstvi a kfivoklatsky zavfel.
Cisatska sprava trvala do roku 1685, kdy si pivovar
koupil znimy slechticky rod Valdstejnd, a snatkem se
déile dostal do knizectho rodu Firstenbergt. Kvalita
piva z kruSovického pivovaru byla ocenéna zlatou me-
daili na Jubilejni vystavé v Praze roku 1891 a toto pivo
dodnes patti k nejlépe hodnocenym vyrobkéim v Ces-
ké republice.

Fondation de la brasserie
seigneuriale a Krusovice

En 1550, le citadin Birka de Nasilé, originaire de la ville
royale de Rakovnik et détenteur du privilége de brasser
a bi¢re, construisit une autre brasserie dans son village
de Krusovice. Sa bi¢re fut si excellente que 'empereur
Rudolf II en personne, propriétaire du chiteau de
Kfivoklit avec une brasserie se trouvant a proximité
et dont la biére ne pouvait pas concurrencer celle de
Krudovice, en cut connaissance. Lempereur, amateur
d’art, acheta la brasserie de KruSovice et I'affilia 2 son
domaine et ferma celle de Krivoklat. Ladministration
impériale dura jusquen 16895, lorsque la brasseric
fut achetée par la famille noble des Wallenstein et
devint propriété de la famille des princes Filirsten-
berg 4 la suite d’'un mariage. La qualité de la bi¢re de
la brasserie KruSovice fut récompensée par la médaille
d’or 2 ’Exposition jubilaire 4 Prague en 1891 et
jusquaujourd’hui, cette bi¢re fait partie des produits
les micux appréciés en République tcheque.

Coopers making barrels

Bedndri pri vyrobé sudn

Tonneliers pendant la fabrication d'un tonnean

The Krusovice Brewery in the early 20th century
Krusovicky pivovar v proni poloviné 20. stoleti

La brasserie de KruSovice a la premicre moitié du 200 siécle
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The decline of the old licensed breweries
and the establishment of industrial
breweries in 19th century Bohemia

The industrial revolution, especially the invention of
the steam engine and mechanical cooling, brought
huge changes in the brewing industry in the 19th
century, and hastened the decline of the old system of
small licensed breweries. In 1840 there were over 1000
breweries in Bohemia, but by the end of the century
this number had dropped to 650 and continued to fall.
The 19th century — especially the second half of the
century —was the ‘golden age’ of Czech brewing. Many
large industrial breweries were founded, producing
bottom-fermented beer (fermented at a temperature
of 10-12 °C). The smaller upper-fermenting breweries
could not compete with these newcomers, and gradu-
ally fell by the wayside. Only two small breweries sur-
vived — ‘U Flek@ and ‘U Tomase’.

Konec starych privovareénych domd,
zakladani prﬁmyslovj?ch pivovarﬁ
v Cechach v 19. stoleti

Pramyslova revoluce, zejména vynalezy parniho stroje
a strojniho chlazeni, uplatnéné v pramyslovych pivo-
varech v 19. stoleti, velmi uspisily zinik pravovirec-
nych domti. Pokud v Cechich jedt& v roce 1840 exis-
tovalo pfes tisic pivovart, jejich pocet klesl do konce
19. stoleti na 650 a klesal postupné dile. Obdobf
19. stoleti, zejména jeho druhi polovina, znameni
wzlaty vék &eského pivovarnictvi®. Byla zalozena fada
velkych pramyslovych pivovart vyriabéjicich spodné
kvasené pivo (teplota kvasenf 10-12 °C), proti kterym
staré pravoviareéné domy, které vafily svrchné kvasend
piva, nemély Sanci a postupné byly uzaviriny. Tento
konkurenéni boj prezily pouze dva takové pivovary —
»U Fleka® 2 ,U Tomase".

L. Novdk, ‘Last Beer’— decoration at the U Flek# Brewery
L. Novdk, . Posledni pive™ — vygdoba pivovarn U Flekii

L. Novik, « La derniére biéve » — dérovation de
la brasserie U Flekii

Fin des anciennes maisons ayant

le privilege de brasser la bicre, création
des brasseries industrielles en Bohéme
au 19‘}"": siccle

La révolution industrielle, et surtout I'invention de la
machine i vapeur et du refroidissement mécanique
mises en fonction dans les brasseries industrielles au
194 si¢cle, accélerent considérablement la disparition
des maisons ayant le privilege de brasser la bicre. S'il
existait encore plus de mille brasseries en Bohéme en
1840, leur nombre baissa 4 630 a la fin du 19°™ siécle
et diminua encore progressivement 4 la fin du 19%me
siccle. La période du 19 siccle, surtout sa deuxieme
moitié, fut considérée comme « I'dge d'or de la brasserie
tchéque ». On créa un nombre important de grandes
brasseries industrielles produisant la bi¢re a fermenta-
tion basse (température de fermentation de 10-12 °C),
face auxquelles les anciennes maisons ayant le privilege
de brasser la bi¢re i fermentation haute navaient au-
cune chance et durent fermer. Seules deux d'entre elles
— « U Flekt » et « U Tomase » survécurent a cette lutte
concurrenticlle.

U Flekii Brewery
Pivovar U Flekii

Brasserse U Fleki

Former U Myslikii Brewery

Bywvaly pivovar U Myslikii

Anctenne brasserie U Myslikit



